GYLLENE GLASET-VINNAREN 2007:

Schloss Gobelsburg

Osterrikiska vinhuset Schloss
Gobelsburg har under Michael
Moosbruggers ledning hittat
tillbaka till sina gamla anor.
Arets Gyllene Glaset-vinnare
tillverkar njutbara viner som
passar sarskilt bra till det
svenska koket.
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MOTIVERING

Allt om Mat:s vinpris Gyllene Glaset tilldelas
en vinproducent som bidragit med viner
i en egen stil som berikar den svenska
marknaden.

Arets Gyllene Glaset tilldelas en
vinmakare och ett vinhus som inte bara
forsett Sverige med hapnadsvdckande

bra, mineralrika och anvandbara viner
till mycket bra priser, utan ocksa
forvaltat ett helt kulturarv till svunnen ara
och berémmelse. Gyllene Glaset 2007
gar till Michael Moosbrugger pa
osterrikiska Schloss Gobelsburg.

et ir en stor dra att fa Gyllene
Glaset, siger en glad och Gverras-
kad Michael Moosbrugger till

Allt om Mat niir vi berittar att han vunnit
det prestigefulla priset.

— Jag ir verlycklig Gver att vara viner
fatr etr s fantastiskt mottagande, men det
var inte for att vinna priser som jag en gang
accepterade att ta hand om den hir vingar-
den.

For Michael Moosbrugger édr Schloss
Gobelsburg sa mycket mer idn en vingird.
Det iir en del av Kamptals historiska arv.

— Jag tog ansvaret for en vingard med 800
ar gamla anor, inte bara viner utan ett helt
kulcurarv. Sjilvklart ville jag gora bra viner,

men avsikten var inte art fa internationella fores.



Michael Moosbrugger

erkiinnanden utan mest atr fa vinerier att
t"l.ll'.l!.;t'r;l som th’[ .‘ikUIIC-

— Det viktigaste med vinerna var att de
skulle hitta vart dkra ursprung och karak-

tar.

Makt och rikedom

Sjilva slottet Gobelsburg ligger vackert
inbiddat i den gréna och kuperade ter-
ringen. Som alla slot uttrycker der make,
rikedom och lite sjilvsiker dverhogher.

Pa dgorna har det producerats vin i dver
800 ar, forst av munkar och sedan av mer
eller mindre seriésa slottsigare. Vinerna
frain Schloss Gobelsburg igde linge en
ansenlig rykebarhet, men ryktet urholkades
pa grund av vanskorsel och likgiltighet.

Allt detra forindrades 1996 da Michael
Moosbrugger tog tag i slottets roder for ate
aterstilla slott och vin dll sin forna glans.
[ill sin hjilp hade han en av Osterrikes
mest lysande stjirnor pa vinhimlen: Willi
Briindlmayer.

Sakta men sikert har de 35 hekrar vin-
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odlingar som omger slottet restaurerats,
skordarna har skurits ner och fokus sates pa
vinernas kvalitet.

Pa dgorna regerar Osterrikes stora bidrag
till vinvirlden: druvan griiner veltliner.
Druvan star for huvuddelen av produkrio-
nen tillsammans med riesling och pinot
noir. Bista ligena i egendomen ir Z5bing-
er Heligenstein och Ried Lamm dir savil
griiner veltliner som riesling trivs storartat.
Vinerna ir mycket rena, med stor fruktig-
het och mineraliter som gor dem bade njut-
bara och langlivade.

Fungerar med svensk mat

Michael Moosbrugger tror att en del av
forklaringen till Schloss Gobelsburgs fram-
gangar ir att de asterrikiska vinerna I‘ung-
erar urméirke till det svenska koket.

- Det finns faktiskt en del likheter mellan
vara kok, och eftersom svenskarna ilskar
chablis kan jag tinka mig att den minerali-
tet som vi och chablis har faller svenskarna
pa |iippcn.

Ett exempel dr virldsmistaren i somme-
lerie, svenske Andreas Larsson, som ir en
stor dlskare av 6sterrikiska vineriallminhet
och Schloss Gobelsburg i synnerhet. Aven
den forre virldsmistaren, italienaren Enrico
Bernardo, ser det som en sjilvklarher att ha
viner frin Gobelsburg pa vinlistan. Han har
just har éppnat krogen Il Vino i Paris, dir
han serverar vin med mar till. Till Gobels-
burger Griiner Veltliner serveras spid frisée-
sallad med sjoborrar och parmesanskum,
Der ir allsa dven viner for virldsmistar-
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SCHLOSS GOBELSBURG
PA SYSTEMET

Gobelsburger Griiner Veltliner 2006
(2775), 85 kr

Gobelsburger Riesling (4376), 89 kr
Gobelsburger Griiner Veltliner Tradi-
tion 2005 (98372), 199 kr
Gobelsburger Riesling Tradition 2005
(98369), 199 kr

Gobelsburger Riesling Alte Reben
2005 (98002), 229 kr

TIDIGARE VINNARE
AV ALLT OM MAT:S
GYLLENE GLASET

1995 Winzerverein Deidesheim, André
Lurton, Robert Mondavi, Fratelli Pasqua,
Miguel Torres

1996 Umani Ronchi

1997 José Maria da Fonseca

1998 Les Producteurs de Mont Tauch
1999 Fetzer Vineyards

2000 Michel Laroche, Bengt Frithiofs-
son, Lars Torstensson

2001 Penfolds

2002 Takis Soldatos

2003 Raimat

2004 Trimbach

2005 Jacob's Creek

2006 Francesco Ricasoli

Allt om Mat:s vinpanel samt de bada redaktorerna for Allt om Vin. | juryn har ingatt Mi-
scha Billing, general-sekreterare i internationella sommelierforbundet och lektor i dryck-
eskunskap vid restauranghogskolan i Grythyttan, Jan Holmstrom, mangarig medlem i
Allt om Mat-panelen och fére detta chefredaktér pa tidningen, Gunilla Hultgren Karell,
Expressens vinkritiker med erfarenhet fran bade Systembolaget och importérssidan,
Bengt-Goran Kronstam, hedersordférande i Sveriges vinskribenters forening,

DN:s vinkritiker och redaktor for Allt om Vin, Hakan Larsson, vinskribenternas ordforan-
de, redaktor for Allt om Vin och skribent i bl a City samt Magnus Waern, som med sina
over 30 ar i panelen dr en av Sveriges mest erfarna provare.



